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Fjordens Perle

www.skavenhus.dk Email: info@skavenhus.dk
TIf: 97374024 / 40344024
V/ Frank Jensen

Restaurant

2021/2027

"Mad fra det gode gamle kokken”

Der opkreeves depositum ved reservation af festarrangementer - efter aftale.
De bedes venligst afregne samme dag som arrangementet afholdes.

Muvh. Frank Jensen

Cxalton’ Wone
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Fjordens Perle

Menu og vine

Til busselskaber:
2 retter for kr. 168, -

efter hotellets anske
(min. 30 personer)

Priser i dette haefte
gelder kun for fester og selskaber
pa min. 20 kuverter.

Restaurant

Crallon’ Wone
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Fjordens Perle

Sammenscet selv menu

Supper
Klar suppe m. flite 54,-
Aspargessuppe m. fliite 58, -
Champignonsuppe m. fliite 54,-

Forretter og mellem retter
Tartelet m. hons i asparges 56, -
Laksepaté m. spinat og fliite 52,-
Honsesalat pd ananasbund 55, -
Skaven fiskeanretning pd fad m. flite 58, -
Luksus Rejecocktail m. fliite 58, -

Lidt godt fra havet pd spinatbund 58, -
Lakseorred m. fliite, portionsanrettet 56, -
Varmroget peberlaks pd salatbund m. rejer og asparges 58, -
Honningmarineret andebryst m. ruccolasalat 68, -

Hovedretter
Marineret kalkunbryst m. salat, kartoffelbéde og bearnaisesauce 148, -
Okse og honsekod i asparges eller peberrodssauce 138,-
Gl. daws fleskesteg m. tilbehor 136, -
Svinekam som vildt m. waldorffsalat 134,-

Berberi andebryst m. certer, kartofler, sauce og appelsin salar 158, -
Hamburgerryg m. gemiise og champignonsauce 146, -
Kalvesteg stegt som vildt m. waldorff salar 145,-

Oksesteg m. gemiise, glaserede log og franske kartofler 138, -
Andesteg m. brune kartofler, rodkdl og et 1/2 ceble i gelé 156,-
Ribeye m. bonner i baconsvab, smorstegte kartofler og bearnaisesauce 169,-
Hjortekolle/filet m. waldorffsalat, tyttebeer, asier og vildt sauce 168, -
Indbagt morbrad m. salat, kartoffelbdde og champignon
el. bearnaisesauce 158, -

Karbonader m. gemiise eller stuvede groncerter og kartofler 138, -
Dansk baf m. blode log, hvide kartofler og brun sauce 135, -
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5\(avenhus

Fjordens Perle

Arr. 1
Ta’ selv buffet

Velkomstdrink

Forret
Helroget lakseorred m. flutes

Hovedret (veelg 2 slags kod)

1.  Marineret kalkunbryst m. bearnaisesauce
2. Ribeye m. bearnaisesauce eller rodvinssauce
3. Glaseret skinke m. bearnaisesauce

4. Hort wings m. mango chutneysauce

5. Barbecue ben m. barbecuesauce

6. Lammekolle m. rodvinssauce

(veelg 2 slags kartofler)

1. Bagt kartoffel

2. Kartoffel béde

3. kartoffel croketter

4, Flodekartofler

5. 1/2 krydderstegte kartofler

Tilbehor

3 slags grontsagsteerter
2 slags dressing, samt lekker salatbar m. alt godt

Dessert (veelg)
1. Noddekage m. rdacreme og frisk frugt
2. lag selv is m. div. toppings

3. Frugtterte m. creme fraiche
Kaffe og te til desserten

I alt 398,- pr. couvert
Fast pris incl. drikkevarer 528, -

Crallon’ Wone
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Fjordens Perle

Arr. 11
Fast menu og pris - veelg mellem:

Velkomstdrink

Forret Tartelet m.hons i asparges
2 Advocado

Hovedret Oksekod i peberrod
Svinekam stegt som vildt + tilbehor

Dessert Is eller fromage m. frugt
Kaffe med hjemmebagte smdkager
Rodvin, hvidvin, dessertvin ol og vand hele aftenen

Natmad Klar suppe
Aspargessuppe

Fast pris incl. drikkevarer 498, -
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Fjordens Perle

Arr. 111
Sammenscet selv deres selskabsmenu

som helaftens arrangement ( 8 timer )

1 Valgfri supper
2 Rejecocktail
& 3 1/2 advokado m. rejer
6*@7 4 Mavrineret kyllingebryst pd ananasring
~ 5 Skaven fiskeanretning pad fad
6 Portions anrettet lakseorred
7 Appelsin stegt svinekam med svensk salat
<8 Ribeye m. bonner i baconsvob og bearnaisesauce
5 9 Stegt andebryst med svampesauce
& y p
& 10 Culottesteg m. rodvinssauce bagt kartoffel
og drstidernes grontsager
N 11 V> Ananas med rdcreme
ég'f 12 Noddekage m. is og frugter
9 13 Floderand m. frugt eller kirsebceersauce
14 Kaffe med smdkager og kransekage
15 Diverse supper
> 16 Biksemad m. spejleeg
%!;@ 17 Pdlegsbuffet m. hjemmebagte grovboller

og 4 slags pdleg
Drikkevarer under hele arrangementet

Velkomstdrik, ol, vand, husets rodvin og hvidvin, dessertvin, samt

Grand marnier, Baileys eller Cognac til kaffen

I alt 598, -

Noter venligst deres valg her

Forret Hovedret Dessert Natmad

Crallon’ Wone




5\(avenhus

Fjordens Perle

Arr. 11
Ta’ selv buffet

Forret:

Varmraget peberlaks pd salatbund med rejer og asparges og fliites.

Hovedret:

Helstegt svinemorbrad med baconchampignonsauce.
Krydret kyllingebryst med bearnaisesauce.

3 slags grontsagsteerter

4 forskellige slags blandede salater
Broccoli salat

Pasta salat

Tomat salat

Kartoffelsalat med 4 slags log
Kartoffel résti

Kogte kartofler i krydret marinade

Rort is med jordbeersauce

Kaffe og the

Natmad.:

Svensk polseret

I alt 438,- pr. couvert
Fast pris incl. drikkevarer 568,-
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Fjordens Perle

Desserter
Nodderand m. rdcreme og frisk frugt 64,-
Nuoddekage m. is og frugter 62,-
Floderand m. kirsebcersauce 58, -
Floderand m. is og frugter 58, -
Is m. frugter 56, -
Is lagkage 65,-

Rort is m. lune figner 64,-

1/2 ananas m. ricreme 62,-
Frugttceerte m. creme fraice 58, -

Kaffebord

Kringle eller lagkage 32,-

1/2 bolle m. smor 22,-
Kransekage stykker 32, -

Smdkager 3 stk. 22,-

Kaffe og te pr stk. 24, -

( Ved kun kaffe arr. minimumspris 74,- pr. cou.)
(kaffe og te + 3 slags brod/kage)

Natmad
Aspargessuppe 64,-

Logsuppe m. ostescones 62,-
Karrysuppe m. ostescones 56, -
Klarsuppe m. fliite 58, -

Ungarnsk gullaschsuppe m. flites 64,-
Ostesuppe m. brodcroutoner 62,-
Frikadeller m. stuvet hvidkdl og rugbrod 58, -
Frikadeller m. kold kartoffelsalat 62 -
Hjemmebagte grovboller m. leverpostej og 3 slags pileg 68, -
Biksemad m. spejleeg 58, -

Svensk polseret 56, -
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Fjordens Perle

Drikkevarer
Priser v. fest arrangementer

Al kr. 28,00
Vand kr. 25,00
Husets hvid og rodvin kr. 249,00
Velkomstdrik kr. 25,00
Moscatel dessertvin, 4 cl kr. 25,00
Portvin eller sherry, 4 cl kr. 28,00
Isvand, kande kr. 38,00
Eller ad libitum kr. 188,00
Husk

Vi kan tilbyde overnatning
i vore lejligheder/hotelvcerelser

Enkeltveerelse, incl. morgenmad fra kr. 550,00
Dobbeltvcerelse, ekskl. morgenmad Jra kr. 698,00
Dobbeltveerelse, incl. morgenmad fra kr. 698,00
Veerelse 5 (3-4 pers.), incl. morgenmad kr. 850,00

Luxus familielejlighed (8 pers.), ekskl. morgenmad  kr. 1.685,00

Luxusvcerelse med spa og sauna (2 pers.), incl. morgenmad kr. 850,00
Luxusvcerelse med spa og sauna (3-4 pers.), incl. morgenmad kr. 1.000,00

BRUDESUITE, (2 pers.), incl. morgenmad kr. 1.200,00

Cxalton’ Wone
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Fjordens Perle

Restaurant ¢ Hotel ¢ Ferielejligheder

HVIDVINE & ROSE

CHILE HUSETS HVIDVIN

57) SANTA CORINA, SAUVIGNON BLANC............ PR. FL. KR. 249,-
En spaendende frisk og fyldig hvidvin.Passer fint fil den danske smag.

60) DONA FLORENCIA, SAUVIGNON BLANC ......... PR. FL. KR. 238,-
) Aromaen domineres af citrus-, grape- og mandarinfrugter, med foner af
B urter og asparges. Smagen er frisk med en antydning af mineraler og god
balance mellem frugt og syre. Smagen efterfalges af en saftig og vedva-
rende finish.

DOPFF AU MOULIN, RIESLING, ALSACE............ PR. FL. KR. 259,-

@ Frugtagtig aroma med bl.a. lemon, grape og fersken, men ogs@ noter af
hvide blomster. Smagen er tar, infens og frisk, med god fyldig struktur.

PIESPORTER, MICHELSBERG .................. PR. FL. KR. 228,-
Frisk halvsad tysk hvidvin.
FRANKRIG
59) ROSED'ANJOU .......covvuveinrennnanannns PR. FL. KR. 248,-
N I 2o LES i Er den perfekte aperitif, ogs@ god il lette refter.
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Fjordens Perle

Restaurant ¢ Hotel ¢ Ferielejligheder

RODVINE

CHILE HUSETS RADVIN

58) SANTA CORINA, CABERNET SAUVIGNON.......... PR. FL. KR. 249,

Har en klar dybred farve, en dejlig bouquet af friske solbaer samt en fyldig
smag med en let anstrag af behagelig sadme.

67) WHINFIELD ESTATE, ZINFANDEL ................ PR. FL. KR. 238,-
ea Whinfield Estate Zinfandel er medium fyldig, rig pG aroma af brombaer og
— " 1ibs, med et strejf af krydderier. Den frugtfyldte baersmag og sorte peber

traenger igennem i den lange eftersmag.

AUSTRALIEN

68) HUNTER’S CREEK, SHIRAZ / CABERNET .......... PR. FL. KR. 248,-
Shiraz giver vinen fylde og elegant strejf af krydderi. Cabemet Sauvignon
understreger dybden og bredden i smagen og medvirker til at give vinen
sin harmoniske smag. Vinen fremstdr med en indtagende duft af moden
frugt og krydderi. Smagen er velatbalanceret, ganske kraftig og giver en
god fornemmelse af fylde pd tungen.

[TALIEN

69) RIPASSO SUPERIORE, MONTE ZOVO ............ PR. FL. KR. 348,-
Vinen er en symfoni af farver og dufte, hvor hvert element transmitterer

falelser og fomemmelser stadig mere uventet og overbevisende for af

begejstre dem, der har forngjelsen af at nyde den. Smagen er frugtrig med

noter af vanille og behagelig blad tannin.

71) BRUNELLO DI MONTALCINO .................. PR. FL. KR. 495,-

v En af italiens allerstarste flagskibe. Stor fyldig vin pd Sangiovese druen.

s
—} Denne vin krasver en god baf eller nogle vellagrede oste.

FRANKRIG

70) CHATEAU DE ROQUES LUSSAC SAINT EMILION ... .PR. FL. KR. 348,-

Lagret 18 mdr. pd smd egetraesfade for at fuldende bouquet og smag.
Sardeles vellykket vin med en blad og fyldig smag.
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